
Alle Preisangaben in Euro, inklusive MwSt. und sind unverbindliche Angaben. Änderungen sowie Irrtümer vorbehalten. 
 

Allergiker Hinweis 
Bitte fragen Sie unser Personal nach unserer Allergendokumentation für unsere Speisen und Getränke. In unserem Betrieb bzw. unseren Lieferanten werden auch Gluten-, milch, -ei, -

sellerie, -erdnuss,- und nusshaltige Zutaten verarbeitet, so kann auch bei größter Sorgfalt ein Übergang von Spuren dieser Stoffe nicht ausgeschlossen werden.  
 

 

 
  Winterliches Holstein   
 

 

 

_____________________________________  VORSPEISE  _____________________________________ 

Kürbiscremesuppe  mit Karamellkernen     6,50€ 

 

___________________________________  HAUPTGANG  ___________________________________ 

Hirschgulasch  mit Waldpilzen auf Tagliarini     19,90€ 

Perlhuhnbrust  im Speckmantel, Backpflaumen, Kartoffelstampf und Calvados-Äpfeln     22,90€ 

Holsteiner Grünkohl vom Lande  mit Kassler, Schweinebacke und Salzbrenner, Röstkartoffeln     19,90€ 

Schnitzel vom Hirschrücken  mit Waldpilzen in Preiselbeersauce, Apfelrotkraut,     24,90€ 
 Speck-Rosenkohl und Semmelknödel 

½ Ofenfrische Bauernente  in Orangensauce, Apfelrotkraut, Rosenkohl, Preiselbeeren, Semmelknödel     25,90€ 

„Hirsch-Burger“  mit gebratenem Hirschhacksteak mit Preiselbeeren und Käse,     19,90€ 
Coleslaw, Blattsalat und Pommes 

 

______________________________________  DESSERT  ______________________________________ 

Gebackenes Walnuss-Eis  auf warmen Zimt-Wodkafeigen     7,90€ 

Schoko-Soufflé  mit flüssigem Kern, Vanilleeis und Toffee-Sauce     7,90€ 

 


